La Cantina Antipasti

TAPENADE DI CARCIOFI, CAPPERI E PARMIGIANO

Tapenade d'artichaut aux capres et parmesan

Stracciatella e Pesto
Straciattella, pesto verde et focaccia croquante

Selezione di Olive Italiane
Straciattella, pesto verde et focaccia croquante

Polpo alla Siciliana
Salade de poulpe 3 la sicilienne

Mini Arancini
Assortiment de mini arancini et sauce tomate pomodoro légérement épicée

Bruschetta
Bruschetta, ricotta, tomate confite, roquette et jambon speck

Caponata Siciliana
Caponata sicilienne froide

Prosciutto Di Parma
Jambon sec de Parme AOP 16 mois d’affinage

PIATTO DI FROMAGGI

Sélection de fromages italiens

PIATTO DI SALUMI

Assortiment de charcuterie fines italiennes

ANTIPASTI MISTI GRANDE

Mix d’antipasti, légumes marinés et charcuteries




La Cantina

Pasta

LASAGNE ALLA BOLOGNESE

Lasagnes traditionnelles a la bolognaise

LINGUINE AL LIMONE E TROTA AFFUMICATA

Linguine au citron, parmesan et truite fumée

PASTA SIGNATURE - AUTHENTICO RIGATONI AL CARBONARA

Rigatoni, guanciale, jaune d'ceuf, pecorino romano, parmiggiano et poivre noir

La Cantina

Focaccia

FOCACCIA MORTADELLA

Stracciatella, mortadelle, pistache et tomates cerises

FOCCACIA CON VERDURE GRIGLIATE

Straciatella, Iégumes grillés et pesto di basilico

FICHO'ZOLA

Pinsa romana, créme et cresson, gorgonzola, figues, noix, mozzarella et miel




La Cantina Specialita della casa

BURRATA CON POMODORO

Salade de tomates anciennes, burrata et pesto

RISOTTO AL POLPO

Risotto traditionnel, monté a la bisque de langoustines, parmesan et médaillons de poulpe fondant

SALTIMBOCCA MILANESE

Escalope de veau panée XXL, servie avec des linguines a la sauce tomate milanese

INSALATA CESARE

Romaine, poulet, anchois, oeuf mollet, parmesan, croitons et oignons frits

VITELLO TONNATO

Carpacio de veau, sauce tonnato et capres frits

La Cantina Menu enfant

Linguine au beurre ou linguine a la carbonara

Glace Ernest



La Cantina

Dolci

TIRAMISU CAFFE
Tiramisu au café a la minute

BABA AL LIMONCELLO CON CREMA AL LIMONE
Baba au Limoncello et créme de citron

CHOU CIOCCOLATO
Chou patissier tout chocolat au coeur glacé

CAFE GOURMAND
Café accompagné de douceurs

FORMULE DU JOUR

FOCACCIA

Focaccia aux tomates confites, creme de mozzarella et posto verde

BURRATINA PANEE

Burratina panée accompagnée d’'un condiment aux agrumes

OLIVE AL’ASCOLANA

Spécialité d’olives farcies et panées facon streetfood italienne

BURRATA

Burrata crémeuse, asperges vertes, guanciale et mesclun

RILLETTE DU POLPO E PESCE

Rillette de poulpe et poissons






