
 

Tous nos vins contiennent des sulfites. 

ALLERGENES RESTAURANT 

RIPAILLE 
 

  A PARTAGER OU PAS  

 

Croquetas de jambon cru, Crème aux herbes fraiches  

Allergènes : Gluten, lait, sulfites  
 

Pâté au piment d’Espelette, Condiments et toasts  

Allergènes : Lait, gluten   
 

Mezze végétal, Caviar d’aubergine, yaourt à la grecque et huile pimentée, tapenade d’artichaut, 
tzatziki 

Allergènes : Lait, sulfites   
 

Planche de charcuteries de la « maison du Jambon », Pickles d’oignon rouge et guindillas  

Allergènes : Lait sulfites   
 

Accras de poisson et moules Sauce aigre douce  

Allergènes : Lait, gluten, poissons, mollusques 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 

 

 



 

Tous nos vins contiennent des sulfites. 

ALLERGENES RESTAURANT 

RIPAILLE 

 

NOS ENTREES 

Carpaccio de tomate d'antan, Vinaigrette à la pêche et eau de tomate, stracciatella 

Allergènes : lait, sésame   
 

Effiloché de raie à la ciboulette, Gelée d’algue 

Allergènes : Poisson  
 

Panna cotta au basilic, abricot rôti, jambon cru et crumble parmesan romarin 

Allergènes : Lait, gluten 
 

Gaspacho de melon au Pineau, Croûtons de pain et billes de pastèque 

Allergènes : Gluten  
 

Maquereaux à l’Escabèche, Gel de citron confit, pommes à l’huile et pickles 

Allergènes : Poissons 
 
Carpaccio de Bœuf* Charolais, Pesto d’herbes fraîches, copeaux de parmesan, radis roses et 
perles de balsamique 

Allergènes : Moutarde, lait, gluten  
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
* Viande origine France 

 

 



 

Tous nos vins contiennent des sulfites. 

ALLERGENES RESTAURANT 

RIPAILLE 

 

NOS PLATS 

Au coin du feu  
 
Poitrine de porc confit, Laquée au miel et à l’orange 

Allergènes : Gluten, céleri, sulfites  

Blanc de seiche grillé, En persillade 

Allergènes : Mollusque 
Onglet de bœuf*  
Allergènes : Gluten, céleri, sulfites 
Andouillette* du Poitou-Charentes, Dorée au four, moutarde à l’ancienne 

Allergènes : Moutarde, lait, gluten, céleri, sulfite  
Brochette de gambas au saté, Poivrons grillés 

Allergènes : Crustacés, gluten, sulfites, arachides, poissons 
Demi-magret de canard* de Mr Morille 

Allergènes : Gluten, céleri, sulfites 
Pluma de porc*, Grillé au piment d’Espelette 

Allergènes : Sulfites, lait, gluten   
  
 

Saveurs du marché  
 
Médaillon de lotte grillé, Sauce mouclade à la citronnelle, légumes d’été 

Allergènes : Poissons, mollusques, lait, sulfites   
Rouget grondin, Bouillon de bouillabaisse, pommes de terre fondantes, croûtons de pain et condiment 
rouille 

Allergènes : Poissons, gluten, œufs, moutarde  
Risotto gourmand, Aux asperges grillés 

Allergènes : Lait, sulfites, lait  
 

 
 
 
 

 

 

 

* Viande origine France 



 

Tous nos vins contiennent des sulfites. 

ALLERGENES RESTAURANT 

RIPAILLE 
 

NOS PLATS 

 
Burgers  
 
Burger «Ripaille», Pulled pork, confiture de bacon au sirop d’érable, coleslaw et tomme affinée 

Allergènes : Gluten, lait, sulfites, moutarde  
 

Burger végétal, Rösti de légumes, halloumi grillé, oignons confits et coleslaw 

Allergènes : Gluten, lait, sulfites, moutarde  
 

Le tartare  
 
Tartare de bœuf*, Mayonnaise fumée et os à moelle rôtie au romarin  

Allergènes : Œufs, moutarde, sulfites, céleri, poisson 
 
 

Accompagnements 
 

Tomates rôties en persillade, en tuile de parmesan 
Allergènes : Lait  
Risotto gourmand 
Allergènes : Lait, gluten, sulfites 
Tagliatelles de légumes 

Allergènes : Gluten 
Frites ‘’Maison’’ 

Allergènes : Moutarde   
Salade composée,  

Allergènes : Sulfites, moutarde   
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
* Viande origine France 



 

Tous nos vins contiennent des sulfites. 

ALLERGENES RESTAURANT 

RIPAILLE 
 

NOS DESSERTS  

 

Crumble aux prunes, Et glace vanille 

Allergènes : Gluten, lait 
 

Autour de l’amande et du miel, Mousse fromage blanc et crumble 

Allergènes : Gluten, lait, fruits à coque   
 

La Profiterole, Glace vanille et noix de pécan, sauce chocolat de la maison Valrhona  

Allergènes : Gluten, lait, œufs, soja, fruits à coque  
 

Chocolat framboise, Streuzel cacao fleur de sel, gelée de framboise et siphon chocolat  

Allergènes : Soja, lait, gluten, œufs  
 

Pavlova revisitée fraise basilic, Diplomate basilic, gel fraise, sorbet fraise basilic et tuile de 
meringue 

Allergènes : Œufs, lait, gluten, sulfites    
 
Salade de fruits du moment 

Allergènes : Sulfites  
 

Assiette de fromages affinés, Sélection de notre fromager 

Allergènes : Lait, sulfites  
 

 

 

 

 
 



 

Tous nos vins contiennent des sulfites. 

ALLERGENES RESTAURANT 

RIPAILLE 
 

L’ARDOISE  

 

Côte de bœuf*  

Allergènes : Lait 
 

Faux filet de bœuf*  

Allergènes : Lait 
 

Filet de bœuf*  

Allergènes : Lait 
 

NOS SAUCES  

Sauce Poivre  

Allergènes : Lait, gluten   
 

Sauce Barbecue  

Allergènes : Sulfites, soja, gluten   
 

Sauce Béarnaise  

Allergènes : Lait, sulfites, œufs  
 

Jus de viande  

Allergènes : Céleri, moutarde, gluten, lait   
 
Sauce Roquefort  

Allergènes : Lait 
 

 

 

 

* Viandes origine France  



 

Tous nos vins contiennent des sulfites. 

ALLERGENES RESTAURANT 

RIPAILLE 

 

MENU DE LA SEMAINE 
 
 

Les allergènes du menu de la semaine sont disponibles à la demande 
 

MENU ENFANT 

 

Steak haché*, Légumes, pâtes ou frites 

Allergènes : Gluten, lait, moutarde   
 

ou 

 

Fish and Chip’s de cabillaud, Frites ‘’Maison’’ 

Allergènes : Poisson, gluten, moutarde   
 

ou 

 

Mini Hamburger Ripaille(s), Légumes, pâtes ou frites 

Allergènes : Gluten, lait, moutarde   
 
**** 
 

Pommes au four caramélisées  

Allergènes : Lait  
 

ou 

 

Moelleux chocolat et chantilly 

Allergènes : Gluten, lait, œufs, soja  
 
 
 
 
 
 
* Viandes origine France 


