
La Cantina //                  Antipasti  

 
TAPENADE DI CARCIOFI, CAPPERI E PARMIGIANO  
Tapenade d’artichaut aux câpres et parmesan  
Allergènes : Lait, poisson  
 
ARANCINI AL SCAMPI 
Arancini cuit à la bisque de langoustines panées et stracciatella 
Allergènes : Lait, œufs, céleri, gluten, crustacés, sésame, sulfites 
 
FOCACCIA  
Focaccia aux tomates confites, crème de mozzarella et posto verde   
Allergènes : Gluten, lait  
 
BURRATINA PANÉE 
Burratina panée accompagnée d’un condiment aux agrumes  
Allergènes : Fruits à coque, lait, gluten, sésame, sulfites 
 
OLIVE AL’ASCOLANA 
Spécialité d’olives farcies et panées façon streetfood italienne  
Allergènes : gluten, sulfites, œufs, fruits à coque, sésame  
 
BURRATA 
Burrata crémeuse, asperges vertes, guanciale et mesclun 
Allergènes : lait, sulfites, fruits à coque  
 
RILLETTE DU POLPO E PESCE  
Rillette de poulpe et poissons 
Allergènes : Lait, mollusques, poissons  
 

  PROSCIUTTO DI PARMA 
Jambon sec de Parme AOP 16 mois d’affinage 
Allergènes : Gluten  
 
PIATTO VERDE 
Assortiments de légumes marinés 
Allergènes : Sulfites  
 
PIATTO DI SALUMI 
Assortiment de charcuterie fines italiennes 
Allergènes : Gluten 
 
PIATTO DI FROMAGGI 
Sélection de fromages italiens  
Allergènes : Lait, gluten, fruits à coque   
 
ANTIPASTI MISTI GRANDE 
Mix d’antipasti, légumes marinés et charcuteries 
Allergènes : Sulfite, fruits à coque, lait, gluten, soja, sésame 
 



La Cantina //                    Pasta     
CANNELLONI SPINACI E CAPRINA 
Cannelloni farci d’une crème de mozarella et chèvre, crème d’épinards et noisettes 
Allergènes : Lait, fruits à coque, sulfites, gluten, œufs, soja, moutarde, céleri  
 
LINGUINE AL PESTO E PISELLO 
Linguine au pesto ligure, pois maraichers, roquette, stracciatella et noisettes torréifiés 
Allergènes : Lait, gluten, œufs, soja, moutarde, fruits à coque, céleri  
 
 
 
 

 
 
La Cantina //                   Focaccia 
 
 
DI PARMA 
Stracciatella, roquette, jambon cru, pesto verde, tomates confites et parmesan 
Allergènes : Gluten, lait  
 
FOCCACIA ASPARAGI E TROTA 
Straciatella, asperges vertes, gravlax de truite maison et noisettes torréfiées 
Allergènes : Gluten, lait, fruits à coque, soja, moutarde  
 
FICHO’ZOLA 
Pinsa romana, crème et cresson, gorgonzola, figues, noix, mozzarella et miel 
Allergènes : Gluten, lait, fruits à coque, soja, moutarde  

  

PASTA SIGNATURE – AUTHENTICO RIGATONI AL CARBONARA 
Rigatoni, guanciale, jaune d’œuf, pecorino romano, parmiggiano et poivre noir 
Allergènes : Gluten, œufs, lait  
 



La Cantina //          Specialita della casa  
 
INSALATA CESARE  
Salade, poulet, anchois, œuf, parmesan, crouton et oignons frits 
Allergènes : Poissons, œufs, lait, gluten  
 
GNOCCHI TARTUFA E FUNGHI 
Gnocchis gourmands fourrés, mesclun de champignons et crème de truffe 
Allergènes : Gluten, lait, céleri  
 
RISOTTO AL POLPO 
Risotto traditionnel, monté à la bisque de langoustines, parmesan et médaillons de poulpe fondant 
Allergènes : Mollusques, crustacés, lait, sulfites, céleri  
 
SALTIMBOCCA MILANESE 
Escalope de veau panée XXL , servie avec des linguines à la sauce tomate milanese 
Allergènes : Gluten, œufs, céleri, sésame, soja, moutarde  
 
INSALATA CESARE 
Romaine, poulet, anchois, oeuf mollet, parmesan, croûtons et oignons frits 
Allergènes : Sulfite, poissons, œufs, lait, gluten  
 
INSALATA FAGIOLA 
Salade en fraîcheur de fêves, olives noires, tomates confites, oignons rouges et vinaigrette citronnée 
Allergènes : Sulfites, lait  
 

La Cantina //                Menu enfant  
Linguine au beurre ou linguine à la carbonara  
Allergènes : Gluten, œufs, lait  
 
Glace Ernest 
Allergènes : Lait, soja, fruits à coque, arachide 

 

  



La Cantina //                     Dolci 
TIRAMISU CAFFE 
Tiramisu au café à la minute 
Allergènes : Gluten, lait, soja, œufs  
 
TIRAMISU LIMONE 
Tiramisu au citron   
Allergènes : Gluten, lait, œufs  
 
CREMA CATALANA COME IL CAPPUCCINO 
Crème brûlée façon capuccino, crème montée à la fève de tonka 
Allergènes : Lait, œufs, fruits à coque  
 
BANOFEE AL’ITALIANO 
Banane, crème mascarpone, caramel au marsala, sauce chocolat gianduja, noisettes torréfiées 
Allergènes : Lait, sulfites, soja, fruits à coque  
 
 
CHOU CIOCCOLATO 
Chou pâtissier tout chocolat au coeur glacé 
Allergènes : Gluten, lait, œufs, sulfites, soja  
 
CAFÉ GOURMAND 
Café accompagné de douceurs  
Allergènes :  Œufs, fruits à coque, gluten, lait, soja, sulfites   
 

 

 FORMULE DU JOUR 

Allergènes : À la demande  


