
La Cantina //                  Antipasti  

VERDURE  
Légumes grillés et marinés à l’italienne 

Allergènes : Sulfites  
 
TAPENADE DI CARCIOFI, CAPPERI E PARMIGIANO  
Tapenade d’artichaut aux câpres et parmesan  

Allergènes : Lait, poisson  
 
FOCACCIA  
Focaccia aux tomates confites et posto verde   

Allergènes : Gluten, lait  
 
TAPENADE DI CAROTA CON CUMINO E BALILICO  
Tapenade de carottes au cumin et basilic  

Allergènes : Poisson  
 
BURRATA  
Burrata crémeuse, pesto basilic et pesto Rosso 

Allergènes : Fruits à coque, lait, sulfites, gluten  
 
OLIVE  
Olives vertes, olives noires taggiaca, gressins et tarallinis 

Allergènes : Gluten, lait, sésame, sulfites  
 
GORGONZOLA  
Crème de gorgonzola aux fruits secs, miel et fruits frais 

Allergènes : Lait, fruits à coque  
 
INVOLTINI SPECK 
Involtini au jambon speck roulé avec une garniture chèvre et miel 

Allergènes : Lait  
 
LA CAPONATA TRADIZIONALE  
La Caponata traditionnelle servie fraîche 

Allergènes : Sulfites, céleri, gluten  
 
RILLETTE DU POLPO E PESCE  
Rillette de poulpe et poissons 

Allergènes : Lait, mollusques, poissons  
 
FUNGHI RIPIENI DI RICOTTA E SALMONE 
Champignons farcis à la ricotta et au saumon 

Allergènes : Lait, poissons, œufs  
 
PEPERONE RIPIENO 
Piments au thon et câpres 

Allergènes : Poissons, sulfites  

SÉLECTION DE FROMAGES 
Fromages italiens selon arrivage 
Allergènes : Lait, gluten, fruits à coque   
 
ANTIPASTI MISTI  
Mix d’antipasti, fruits, légumes marinés et charcuteries 
Allergènes : Sulfite, fruits à coque, lait, gluten, soja, sésame 
 



La Cantina //                    Sulumi    
PROSCIUTTO CRUDO  
Jambon cru Italien Villani 9 mois d’affinage 

Allergènes : Lait 
 
COPPA   
Allergènes : Lait, gluten, fruits à coque  
 
SCIACCIATA PICCANTE 
Salame piquant typique de Calabre  

Allergènes : Lait  
 
SALAMÉ AL FINOCCHIO  
Salami au fenouil 

Allergènes : Lait  
 
MORTADELLA  
Mortadelle à la pistache et aux poivre  

Allergènes : Lait, fruits à coque  
 
PROSCIUTTO CON TARTUFO  
Jambon blanc à la truffe 

Allergènes : Lait, sulfites  
 
 
 
 
 

La Cantina //                   Arancini    
ARANCINI SPECK E RAVANELLO  
Arancini au speck et radis, crème de parmesan  

Allergènes : Lait, œufs, gluten  
 
ARANCINI PROSCIUTTO E FORMAGGIO  
Arancini au jambon et au fromage, sauce napolitaine  

Allergènes :  Gluten, lait, sulfites, œufs, céleri  
 
 

  



La Cantina //                  Brushetta            
4 STAGIONI  
Tomate, artichauts, courgettes, aubergines, champignons et oignons frits 

Allergènes : Gluten, sulfites, gluten  
 
SALMONE 
Bruschetta au saumon fumé, mascarpone et mozzarella 

Allergènes : Gluten, lait, poissons  
 
FORMAGGIO AMORE   
Mascarpone, gorgonzola, mozzarella et parmesan  

Allergènes : Gluten, lait 
 
 
 
 
 
 
 

La Cantina //                     Pasta 
LINGUINE ALLE TARTUFO  
Linguine à la crème tartufarta et huile de truffe 

Allergènes : Gluten, lait, œufs  
 
BOCONCCINI DI CAPRINA, MIELE E SALSA DI RICOTTA 
Ravioles de fromage de chèvre, sauce au miel, ricotta et épinard 

Allergènes : Gluten, œufs, lait  
 
GNOCCHI DI PATATE AL CARBONARA 
Gnocchi, sauce carbonara, lardons, oignons et parmesan 

Allergènes : Gluten, lait, œufs  
 
TORTELLINI DI CARNE, SUGO NAPOLETANO  
Tortellini à la viande de porc, sauce napolitaine 

Allergènes : Gluten, œufs, céleri  
 
RISOTTO PROSCIUTTO E FUNGHI 
Risotto crémeux aux champignons de Paris et jambon cru de la maison Villani 

Allergènes : Lait, sulfites  
 

  

SUPPLÉMENT BURRATA 
Allergènes : Lait 

PASTA SIGNATURE – ORECCHIETTE DI POLPO 
Orecchiette et émincée de tentacules de poulpe, ail, persil et parmesan 

Allergènes :  Gluten, œufs, mollusques  
 



La Cantina //                    Pinsa 
FICHO’ZOLA 
Crème et tomate, gorgonzola, figues, noix, mozzarella et miel 

Allergènes : Gluten, soja, lait, fruits à coque 
 
MORTADELLA ALLE TARTUFO 
Base crème, mortadelle, champignons, mozzarella et huile truffée 

Allergènes : Gluten, soja, lait 
 
TONNO E PEPE  
Base crème, thon et trilogie de poivrons  

Allergènes : Gluten, poisson, lait  
 
 
O DE LA CANTINA 
 

La Cantina //                   Insalata 
LA CAPONATA TRADIZIONALE   
La Caponata traditionnelle servie fraîche 

Allergènes : Sulfites, céleri, gluten 
 
LA CESARE  
Salade, poulet, anchois, œuf, parmesan et oignons frits 

Allergènes : Poissons, œufs, lait, gluten  
 
LA GAMBERI 
Salade de fenouil, roquette amère, suprêmes d’orange, crevettes et vinaigrette aux agrumes 

Allergènes : Sulfites, crustacés, gluten  

 

La Cantina //                Menu enfant  
Papardelle au beurre  
Allergènes : Gluten, œufs, lait  
 
Papardelle à la milanaise 
Allergènes : Gluten, œufs, lait  
 
Glace Ernest 
Allergènes : Lait, soja, fruits à coque, arachide 

 

  



La Cantina //                     Dolci 
TIRAMISU  
Tiramisu au café à la minute 
Allergènes : Gluten, lait, soja, œufs  
 
TIRAMISU FRAGOLE 
Tiramisu aux fraises 
Allergènes : Gluten, lait, œufs  
 
AFFOGATO  
Affogato café chaud et glace vanille et biscuits amaretti 
Allergènes : Gluten, sulfites, œufs, arachides, fruits à coque, lait  
 
CIAMBELLA, PANNA MONTATA E MARMELLATA DI ARANCE 
Ciambella (gâteau traditionnel italien), crème montée et marmelade d’orange 
Allergènes : Gluten, lait, œufs, fruits à coque  
 
PROFITEROLE  
Choux craquelin, crème glacée stacciatella et sauce gianduja 
Allergènes : Gluten, lait, soja, fruits à coque  
 
CAFÉ GOURMAND 
Café accompagné de douceurs (Amaretti, Bocconcini et Cannoli) 
Allergènes :  Œufs, fruits à coque, gluten, lait, soja  
 

 

 FORMULE DU JOUR 

Allergènes : À la demande  


