
5 Prix net en euros

Vins au verre

VINS BLANCS (12 cl)

2021 I.G.P Charentais «P’tite Folie»                                    Dom. Grain d’Estuaire 8

2020 A.O.C Côtes de Bergerac                      Chât. Barouillet 9

2020 A.O.C Muscadet «La Mer»                               Dom. de la Fessardière  10

2018 A.O.C Chablis                              Dom. Christian Moreau       12

2018 A.O.C Crozes-Hermitage  «Les terres blanches»            Dom. Belle  14

VINS ROUGES (12 cl)

2019 I.G.P Charentais «Arcane»               Dom. Grain d’Estuaire 8

2018 A.O.C Coteaux du Languedoc «Campredon»             Dom. Alain Chabanon     10

2017 A.O.C Gigondas                Dom. La Bouissière  12

2016 A.O.C Saint-Estèphe «Franck Phélan»              Chat. Phélan Ségur 13

2015 A.O.C Mercurey «Vieilles Vignes»                 Dom. Michel Juillot                     15

VINS MOELLEUX (8 cl)

2020 A.O.C Vouvray Demi Sec «Carpe Diem»             Dom. Alain Robert 10

2020  I.G.P d’Oc Doux «Les vignes rousses»               Les collines du Bourdic 11

2015 Vin de Liqueur «Malbec Vintage»              Chat. du Cèdre 11

2017 A.O.C Jurançon                           Dom. Castera  11

VINS ROSÉS (12 cl)   

2021 I.G.P Charentais - Île de Ré               Domaine Arica 11

2021 A.O.C Côte de Provence «Excellence»              Chat. Saint-Maur  13



6 Prix net en euros

Les apéritifs

Flûte de Champagne (10cl)
Coupe de Champagne Blanc   15 
Coupe de Champagne Rosé   17

Pineau des Charentes (6cl)
Château de Beaulon 5 ans d’age Blanc     8
Château de Beaulon 5 ans d’age Rouge    8
 
Porto (6cl)
Burmester   [Rouge]                                                                                               7
Burmester   [Blanc]                                                                                               7

Nos cocktails (12cl)
Américano maison   10
Cognac Tonic 11
Gin Tonic 11
Aperol Spritz 11
Cocktail Maison   13

Les Classiques 
Kir vin Blanc   9
Kir Royal 15
Martini « Bianco et Rosso»    6
Campari                                                                                                                       8
Ricard                                                                                                                           6
Pastis de Vendée, Distillerie Vrignaud 5
La Liqueur de Piqthiu - Domaine Lise Baccara 7

Bières (33cl)
Heineken   6
Blanche de Ré   8
Ambrée de Ré   8



7 Prix net en euros

Les Whiskies

Ecosse 
Speyside Blended Malt
2011  The Golden Barley «Peatside» 22

 
Speyside - Single Malt
Tormore 16 ans  20
Scapa «Glansa»         23
Longmorn 16 ans  31

Lowlands - Single Malt 
Glenmorangie 10 ans   16

Islay - Single Malt 
Caol Ila 12 ans   12
Lagavulin 8 ans 14

Irlande
Mitchell & Son
Green Spot  13
Yellow Spot  20
Red Spot  26

France-Ecosse
Michel Couvreur
Intravagan’za 20
Overaged 21
Candid  29
Spécial Vatting 34

Kuentz
D’un verre printanier 17
Fin de partie 17

Etats-Unis
Bourbon Kentucky
Widow Jane  10 ans 29

Tennessee Whisky
Jack Daniel’s 8

Japon
Nikka
From the Barrel   13 
Coffey Grain   17
Coffey Malt    18

4CL



8 Prix net en euros

Softs et boissons chaudes

Jus de Fruits Alain Milliat (33cl)   
Jus de pomme 6.40
Jus de tomate 6.40  
Jus d’orange 6.40
Jus de pamplemousse rose 6.40  
Jus de poire 6.40 
Nectar de pêche de vigne 6.40  
Nectar de fraise Sengana 6.40 
Cocktail de jus de fruits 7.50 

Sodas
Du Matos : Boisson pétillante au Citron & Gingembre (33cl)  4.80
Coca-cola (33cl)  4.80 
Coca-cola Zéro (33cl) 4.80
Orangina (25cl)  4.80 
Perrier (33cl)  4.80
Schweppes (25cl)  4.80 
Limonade Ile de Ré(33cl)  4.80 

Eaux Minérales
Evian (100cl)  5.80 
Badoit (100cl)  5.80
Evian (50cl)  3.60 
Badoit (50cl)  3.60
Chateldon (75 cl)  6.90 

  
Boissons chaudes
Café / Décafeiné  3.40 
Café allongé 3.60 
Thé / Infusion  4.00
Cappuccino  6.40
Irish Coffee 10.00



9 Prix net en euros

Les champagnes

De Venoge
N.M «Princes» Extra Brut   126
N.M «Princes» Blanc de Noirs   126
N.M «Princes» Rosé   126

Duval Leroy
N.M «Femme de Champagne »  162

Henry Giraud
N.M «Hommage» Blanc de Noirs 126

Louis Roederer
2014 «Blanc de Blancs »  126

Mailly
N.M «Réserve»  98
N.M «Brut Rosé» 101
N.M «L’intemporelle Rosé »  127

Vignier
2008 Champagne Vignier   125

Ulysse Collin
N.M «Les Maillons» Blanc de Noirs  127
N.M «Les perrières» Blanc de blancs, Extra-brut  133
N.M «Les Maillons»  Rosé de Saignée 143

Jacques Selosse
N.M  «Initial» Blanc de Blancs  193
N.M «Exquise» Blanc de Blancs  193
 

Veuve Clicquot
2004 «La Grande Dame»  239

Dom Pérignon
2006 Dom Pérignon   306

Krug
N.M «Grande Cuvée»  330
N.M Brut rosé  463  

75CL


